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ZIMNE ZAKASKI (porcja 1008, minimum 5 porcji)

MIESA

Pasztet staropolski ze Sliwkami

Pasztet z krdlika

Schab pieczony w ziotach z musem chrzanowym

Schab pieczony z morelg i Sliwkg

Rolada cieleca faszerowana jajkiem

Rolada z kurczaka z pistacjami i watrébka duszong w winie
Szynka biata gotowana w warzywach z kremem chrzanowym
Pieczona szynka w pomaranczach

Delikatny mus z szynki z jajkami przepiorczymi

Galantyna z kurczaka z szynkg i pieczarkami

Poledwiczka wieprzowa faszerowana kurkami

Vitello tonnato / 50-80g

Carpaccio z poledwicy / 50-80g

RYBY

tosos w galarecie 18,-
Pstrgg w galarecie 14,-

JAJKA FASZEROWANE (1 szt. -2 potéwki, minimum 3 szt.) 6,-

pietruszka z ziotami
pieczarki

czerwony kawior
wedzony tosos
wedzona szynka
twarozek

DODATKI

¢wikta z chrzanem/ 100g 7,

SOSY/ 100g :
Cumberland - zurawina/ chrzan/ czerwone wino/ miod 11,-
Tatarski - ogorek/ pieczarka/ majonez 8,-
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DANIA NA CIEPLO

ZUPY (300ml, minimum 3 porcje)

Zur wielkanocny z biatg kietbasg i jajkiem

DANIA MIESNE (minimum 3 porcje)

Rolady cielece z warzywami, migdatami z sosem chrzanowym 24,-
140g/60g

Krolik duszony w Smietanie z warzywami (noga) 220g 32,-
Poledwiczki wieprzowe faszerowane pomidorami i jajkami 22,-
przepidrczymi z sosem chrzanowym 160g/60g

Peklowany karczek wieprzowy z sosem chrzanowym 140g/60g 18,-
Szynka biata gotowana 1kg 95, -
De volaille140g 16,-
Boeuf strogonow z poledwicy wotowej 3008 35,-

SALATKI (misa - 10 porcji)

Ziemniaczana/ jajka przepiorcze/ kapary/ anchois 90,-
Z krewetkami/ szpinak/ awokado/ pomidorki cherry/ sos whisky 140,-
Jarzynowa 80,-
;,g':’;* &
“~ WYROBY CUKIERNICZE
Babka czekoladowo-orzechowa/ ok. 1,5kg DUZA 130,-
/ Babka czekoladowo-orzechowa/ ok. 1,0 kg MAEA 90,-
Y Babka czekoladowa z ajerkoniakiem/ ok. 2,0kg 140,-
Kraffin - drozdzowe ciasto wielkanocne/ ok, 0,5kg 55,-
- Babka drozdzowa/ ok. 1,9kg 90,-
Sernik z zurawing/ ok. 2,8kg CALY 115,-
Sernik z zurawina/ok. 1,4 kg POt 60,-
Pascha z wisniami i czekoladg/ ok. 2,2 kg 140,-

x‘(\ Mazurek/ ok. 1,8kg 150, -
»
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Zamowienia przyjmujemy do 22.03.2024r. - z mozliwoscig
skrocenia terminu przyjmowania zamaowien.
Prosimy o sktadanie zamowien za posrednictwem maila
(restauracja.hotel@nscatering.pl), wpisujgc w temacie
WIELKANOC 2024 lub telefonicznie 612-210-007.

Do kazdego zamdwienia doliczamy optate za opakowania
jednorazowe oraz koszt ewentualnego dowozu.




