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ZIMNE ZAKĄSKI (porcja 100g, minimum 5 porcji)

MIĘSA

Pasztet staropolski ze śliwkami
Pasztet z królika
Schab pieczony w ziołach z musem chrzanowym
Schab pieczony z morelą i śliwką
Rolada cielęca faszerowana jajkiem
Rolada z kurczaka z pistacjami i wątróbką duszoną w winie
Szynka biała gotowana w warzywach z kremem chrzanowym
Pieczona szynka w pomarańczach
Delikatny mus z szynki z jajkami przepiórczymi
Galantyna z kurczaka z szynką i pieczarkami
Polędwiczka wieprzowa faszerowana kurkami 
Vitello tonnato / 50-80g
Carpaccio z polędwicy / 50-80g

RYBY

Łosoś w galarecie
Pstrąg w galarecie

JAJKA FASZEROWANE (1 szt. -2 połówki, minimum 3 szt.) 

pietruszka z ziołami
pieczarki
czerwony kawior
wędzony łosoś
wędzona szynka
twarożek 

DODATKI

ćwikła z chrzanem/ 100g

SOSY/ 100g :
Cumberland - żurawina/ chrzan/ czerwone wino/ miód
Tatarski - ogórek/ pieczarka/ majonez
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DANIA NA CIEPŁO

ZUPY (300ml, minimum 3 porcje)

Żur wielkanocny z białą kiełbasą i jajkiem

DANIA MIĘSNE (minimum 3 porcje)

Rolady cielęce z warzywami, migdałami z sosem chrzanowym
140g/60g
Królik duszony w śmietanie z warzywami (noga) 220g 
Polędwiczki wieprzowe faszerowane pomidorami i jajkami
przepiórczymi z sosem chrzanowym 160g/60g
Peklowany karczek wieprzowy z sosem chrzanowym 140g/60g
Szynka biała gotowana 1kg 
De volaille140g 
Boeuf strogonow z polędwicy wołowej 300g

SAŁATKI (misa - 10 porcji)

Ziemniaczana/ jajka przepiórcze/ kapary/ anchois
Z krewetkami/ szpinak/ awokado/ pomidorki cherry/ sos whisky
Jarzynowa

WYROBY CUKIERNICZE

Babka czekoladowo-orzechowa/ ok. 1,5kg DUŻA
Babka czekoladowo-orzechowa/ ok. 1,0 kg MAŁA
Babka czekoladowa z ajerkoniakiem/ ok. 2,0kg
Kraffin - drożdżowe ciasto wielkanocne/ ok, 0,5kg
Babka drożdżowa/ ok. 1,9kg
Sernik z żurawiną/ ok. 2,8kg CAŁY
Sernik z żurawiną/ok. 1,4 kg PÓŁ
Pascha z wiśniami i czekoladą/ ok. 2,2 kg
Mazurek/ ok. 1,8kg
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Zamówienia przyjmujemy do 22.03.2024r. - z możliwością
skrócenia terminu przyjmowania zamówień.

Prosimy o składanie zamówień za pośrednictwem maila
(restauracja.hotel@nscatering.pl), wpisując w temacie

WIELKANOC 2024 lub telefonicznie 612-210-007. 

Do każdego zamówienia doliczamy opłatę za opakowania
jednorazowe oraz koszt ewentualnego dowozu. 


